Mascarpone krém

11 slehacky

1 ks mascarpone

Cukr moucka (dle chuti)

Slehac¢ku vyslehame, pfiddme maskarpdne a cukr a zamichame.

Na dno skleni¢ky ovoce napf. maliny, mascarpone krém, ¢tverecek svétlého korpusu /viz.recept
nize/, krém a ozdobime jahodou ¢i bandnem.

Dortovy korpus

Pocet vajec podle poZzadované velikosti dortu.
(primér 24 cm cca 5 vajec)

Na kazdé vejce 40g. cukr krupice

e | S | B 1 lZice oleje

-] ------ 40g. hl. mouky

Cca na 5 vajec 1 ¢ajova lzicka prasku do peciva.

Uslehat snih s cukrem, po jednom zaslehavat Zloutky, po lZicich olej. Potom ru¢né zamichat mouku
s praskem do peciva. Péct 10 minut na 180°C a potom asi 30- 40 minut na 150 °C.



