Cokoladovy krém

1l Slehacky (Cervena- 33%)

3 Cokolady alespon 52% (Lidl- ks & 29 K¢)

2/3 ¢okolady rozpustime v mikrovinné troubé ¢i vodni lazni, pfidame 1/3 nastrouhané ¢okolady
a dale nezahfivame, aby se slehacka nesrazila

Slehacku vyslehame, pfidame rozpusténou ¢okoladu a michame stérkou.

Do sklenic¢ky dame kolecko bananu, trochu krému, platek korpusu /viz.recept nize/, opét krém a

ozdobime bananem.

Korpus Sachr

7 vajec, 220g. cukr krupice, 120g. pol. mouky, 60g. kakaa, 90g. oleje (ne slunec¢nicového),1 pr.do pec.

Snih uslehame s cukrem. Do Zloutkd zamichame olej a pfiddame do snéhu. Ru¢né pridame kakao a
mouku s praskem do peciva. Nemichat dlouho. Pe¢eme 180°C asi 45 minut. Horké pfeklopit na druhy
plech s pecicim papirem. Neudéla bouli.




